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SMÅTT & GOTT

FÖRRÄTTER

Dryckesförslag: Leth Riesling Selection, Österrike, 115 kr/glas

SMÖRSTEKTA PILGRIMSMUSSLOR  |  179 KR
Serveras med sesammajonnäs samt picklat grönt äpple och rädisa. Toppas med 
friterad purjolök och forellrom.

Dryckesförslag: Stoneleigh Pinot Noir, Australien, 125 kr/glas

STADSHOTELLETS VILTTOAST  |  159 KR
Kavringstoast med vår egen röra av rökt viltkött. Toppas med friterad rödbeta 
och dijonvinägrett.

 SOM HUVUDRÄTT +80 KR  

Dryckesförslag: Amabelli Prosecco, Italien, 99 kr/glas

SÖTPOTATISRÅRAKA  |  149 KR
Serveras med getostcrème, honungsrostade nötter, granatäpple och toppas med persilja.

EN SMAKFULL START

PRIS PER PERSON      CHARKPLANKA  |  139 KR
Lufttorkad skinka, tre sorters salami, två sorters ost, cornichons, gröna oliver och 
salta chips. Serveras med parmesandipp och vitlöksdipp.

TILL DRINKEN ELLER SOM FÖRRÄTT

OLIVER  |  60 KR
Marinerade

MENY

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST? 
Låt oss veta för bästa service

Här hittar du smaker vi älskar och vi hoppas att du kommer göra detsamma. 
Vår mat lagas med omtanke och vi använder lokala råvaror samt svenskt kött 

- för smaken, för känslan och för att stötta våra småländska lantbrukare.

ÖLKORV  |  60 KR
Kökets val

MARCONAMANDEL  |  60 KR
Friterade

FRITERAD SALTGURKA  |  60 KR
Serveras med dipp. Välj mellan: Dragonaioli, Vitlöksdipp, Majonnäs, 
Parmesandipp eller Bbqdipp.

FRITERADE VÄSTERBOTTENSOSTKROKETTER   |  60 KR
Serveras med dipp. Välj mellan: Dragonaioli, Vitlöksdipp, Majonnäs, 
Parmesandipp eller Bbqdipp.

BARNMENY

HAMBURGARE  |  129 KR
Välj dina tillbehör: sallad, dressing, tomat och ketchup. Serveras med pommes.

BARNENS FAVORITER - TILLAGADE MED OMSORG

PANNKAKOR  |  99 KR
Serveras med jordgubbssylt och grädde.
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MENY

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST? 
Låt oss veta för bästa service

HUVUDRÄTTER
KOMPONERADE MED SÄSONGENS RÅVAROR

Dryckesförslag: Bunch of grapes Zinfandel, USA, 115 kr / glas
Extra dippsås, 15 kr styck: Dragonaioli, Vitlöksdipp, Majonnäs, Parmesandipp och Bbqdipp

STADSHOTELLETS HAMBURGARE   |  269 KR
Småländskt hängmörat nötkött, cheddar från Väddö, rostad vitlöksdressing, 
rökt sidfläsk, picklad rödlök, sallad och tomat. Serveras med friterad saltgurka med 
vitlöksdipp samt pommes frites.

150 GRAM  |  DUBBELBURGARE +49kr

Dryckesförslag: Mont Redon Cotes du Rhone Reserve, Frankrike, 135 kr / glas

DOVHJORTINNERFILÉ  |  369 KR
Serveras med rödvinsreduktion, friterade västerbottensostkroketter och 
krämig kantarellsås. Toppas med lingon och friterad svartkål.

Dryckesförslag: Moillard Chablis Coquillage, Frankrike, 145 kr / glas

HALSTRAD RÖDING  |  349 KR
Serveras med grillad citron, vitvinssås, syrad gurka, rädisa och jordärtskockspuré. 
Toppas med forellrom.

Dryckesförslag: Stoneleigh Pinot Noir, Australien, 125 kr / glas

SVAMPRISOTTO  |  249 KR
Serveras med bakad rödbeta och friterad ostronskivling.

Dryckesförslag:  Moillard Chablis Coquillage, Frankrike, 145 kr / glas

VÅR KLASSISKA CAESARSALLAD  |  249 KR
Klassisk krämig caesarsallad med kyckling och bacon (går även att få med halloumi).

Dryckesförslag: Leth Riesling Selection, Österrike, 115 kr / glas

STADSHOTELLETS RÄKMACKA  |  259 KR
Surdegsbröd som toppas med 200g handskalade räkor, ägg, majonnäs, 
citron och picklad rödlök.

Dryckesförslag: Hoegaarden Witbier, Belgien, 85 kr / 33cl

CHICKEN STEAKSANDWICH  |  269 KR
Grillad kyckling på stekt surdegsbröd med romansallad som toppas med krämig dragonaioli 
och picklad rödlök. Serveras med pommes frites och dragonaioli.
Extra dippsås, 15 kr styck: Dragonaioli, Vitlöksdipp, Majonnäs, Parmesandipp och Bbqdipp

DESSERT

Dryckesförslag: Moscato D´Asti, Italien, 70 kr / 8cl

KLASSISK ÄPPELKAKA MED KANEL  |  139 KR
Serveras med nyslagen råkräm med vanilj.

Dryckesförslag: Moscato D´Asti, Italien, 70 kr / 8cl

KOLA CRÈME BRÛLÉE  |  149 KR
Serveras med vaniljglass och färska bär.

SÖTA KONSTVERK 

GLASS  |  60 KR 
Serveras med maräng, chokladflarn och färska bär. Välj mellan choklad, blåbär eller vanilj.

PER KULA

SORBET  |  60 KR 
Serveras med maräng och färska bär. Välj mellan fläder/jordgubb eller mango.

PER KULA

Här hittar du smaker vi älskar och vi hoppas att du kommer göra detsamma. 
Vår mat lagas med omtanke och vi använder lokala råvaror samt svenskt kött 

- för smaken, för känslan och för att stötta våra småländska lantbrukare.

KORKA KVARNS GINDRINK |  159 KR 
Gindrink med Old Tom Gin från Vimmerby Spritfabrik, äppelmust från Korka Kvarn, 
vår egen kanelsockerlag, kanelstång, tonic och torkat äpple.


