MENY

Har hittar du smaker vi alskar och vi hoppas att du kommmer gora detsamma.
Var mat lagas med omtanke och vi anvander lokala ravaror samt svenskt kott
- for smaken, for kdnslan och for att stotta vara smalandska lantbrukare.

SMATT & GOTT

TILL DRINKEN ELLER SOM FORRATT

CHARRKPLANKA ‘ 139 KR PRIs PER PERSON

Lufttorkad skinka, tre sorters salami, tva sorters ost, cornichons, gréona oliver och
salta chips. Serveras med parmesandipp och vitloksdipp.

OLKORV | 60 KR

Kokets val

OLIVER | 60 KR

Marinerade

MARCONAMANDEL | 60 KR

Friterade

FRITERAD SALTGURKA | 60 KR

Serveras med dipp. Valj mellan: Dragonaioli, Vitloksdipp, Majonnas,
Parmesandipp eller Bbgdipp.

FRITERADE VASTERBOTTENSOSTKROKETTER | 60 KR

Serveras med dipp. Valj mellan: Dragonaioli, Vitloksdipp, Majonnas,
Parmesandipp eller Bbgdipp.

FORRATTER

EN SMAKFULL START

SMORSTEKTA PILGRIMSMUSSLOR | 179 KR

Serveras med sesammajonnas samt picklat grént apple och radisa. Toppas med
friterad purjolok och forellrom.
Dryckesférslag: Leth Riesling Selection, Osterrike, 115 kr/glas

STADSHOTELLETS VILTTOAST | 159 KR

Kavringstoast med var egen rora av rokt viltkott. Toppas med friterad réodbeta
och dijonvinagrett.
Dryckesférslag: Stoneleigh Pinot Noir, Australien, 125 kr/glas

SOTPOTATISRARAKA \ 149 KR  soM HUVUDRATT +80 kR

Serveras med getostcreme, honungsrostade notter, granatapple och toppas med persilja.
Dryckesférslag: Amabelli Prosecco, Italien, 99 kr/glas

BARNMENY

BARNENS FAVORITER - TILLAGADE MED OMSORG

HAMBURGARE | 129 KR

Valj dina tillbehor: sallad, dressing, tomat och ketchup. Serveras med pommes.

PANNKAKOR | 99 KR

Serveras med jordgubbssylt och gradde.

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST?
Lat oss veta for basta service

WWW.VIMMERBYSTADSHOTELL.SE




MENY

Har hittar du smaker vi alskar och vi hoppas att du kommer goéra detsamma.
Var mat lagas med omtanke och vi anvander lokala ravaror samt svenskt kott
- for smaken, for kdnslan och for att stotta vara smalandska lantbrukare.

HUVUDRATTER

KOMPONERADE MED SASONGENS RAVAROR

SVAMPRISOTTO | 249 KR

Serveras med bakad rédbeta och friterad ostronskivling.
Dryckesférslag: Stoneleigh Pinot Noir, Australien, 125 kr / glas

VAR KLASSISKA CAESARSALLAD | 249 KR

Klassisk kramig caesarsallad med kyckling och bacon (gar aven att fa med halloumi).
Dryckesférslag: Moillard Chablis Coquillage, Frankrike, 145 kr / glas

STADSHOTELLETS RAKMACKA | 259 KR

Surdegsbrod som toppas med 200g handskalade rakor, agg, majonnas,
citron och picklad rodIok.
Dryckesférslag: Leth Riesling Selection, Osterrike, 115 kr / glas

HALSTRAD RODING | 349 KR

Serveras med grillad citron, vitvinssas, syrad gurka, radisa och jordartskockspuré.
Toppas med forellrom.

Dryckesférslag: Moillard Chablis Coquillage, Frankrike, 145 kr / glas

CHICKEN STEAKSANDWICH | 269 KR

Grillad kyckling pa stekt surdegsbréod med romansallad som toppas med kramig dragonaioli
och picklad rédlok. Serveras med pommes frites och dragonaioli.
Extra dippsas, 15 kr styck: Dragonaioli, Vitléksdipp, Majonnds, Parmesandipp och Bbqdipp

Dryckesférslag: Hoegaarden Witbier, Belgien, 85 kr /33cl

STADSHOTELLETS HAMBURGARE | 269 KR 150 GraM | DUBBELBURGARE +49kr

Smalandskt hangmorat notkott, cheddar fran Vaddo, rostad vitloksdressing,
rokt sidflask, picklad rodlok, sallad och tomat. Serveras med friterad saltgurka med
vitloksdipp samt pommes frites.

Extra dippsds, 15 kr styck: Dragonaioli, Vitléksdipp, Majonnds, Parmesandipp och Bbqgdipp
Dryckesférslag: Bunch of grapes Zinfandel, USA, 115 kr / glas

DOVHJORTINNERFILE | 369 KR

Serveras med rodvinsreduktion, friterade vasterbottensostkroketter och
kramig kantarellsas. Toppas med lingon och friterad svartkal.

Dryckesférslag: Mont Redon Cotes du Rhone Reserve, Frankrike, 135 kr / glas

DESSERT

SOTA KONSTVERK

KLASSISK APPELKAKA MED KANEL | 139 KR

Serveras med nyslagen rakram med vanilj.
Dryckesférslag: Moscato D “Asti, Italien, 70 kr/ 8cl

KOLA CREME BRULEE | 149 KR

Serveras med vaniljglass och farska bar.
Dryckesférslag: Moscato D “Asti, Italien, 70 kr / 8cl

GLASS \ 60 KR rerkuLA

Serveras med marang, chokladflarn och farska bar. Valj mellan choklad, blabar eller vanilj.

SORBET ‘ 60 KR rerkuLA

Serveras med marang och farska bar. Valj mellan flader/jordgubb eller mango.

KORKA KVARNS GINDRINK | 159 KR

Gindrink med Old Tom Gin fran Vimmerby Spritfabrik, appelmust fran Korka Kvarn,
var egen kanelsockerlag, kanelstang, tonic och torkat apple.

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST?
Lat oss veta for basta service

WWW.VIMMERBYSTADSHOTELL.SE




