
 MENY
Här hittar du smaker vi älskar och vi hoppas att du
kommer göra detsamma. 

Vår mat lagas alltid med omtanke och vi använder
lokala råvaror samt svenskt kött - för smaken, känslan
och för att stötta våra småländska lantbrukare.

/    Köksmästare Josefin med team

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST? 
Låt oss veta för bästa service
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HUVUDRÄTTER
KOMPONERADE MED SÄSONGENS RÅVAROR

Dryckesförslag: Bolla Ripasso Le Poiane 139kr/glas 

Serveras med smörstekt morot och portvinssås samt smördegsinbakad
potatisrulle. Toppad med lingon och friterad kål. 

DOVHJORSTFILÉ | 399 KR

Dryckesförslag Malpastor crianza 159kr/glas

STADSHOTELLETS HAMBURGARE | 269 KR
Småländskt hängmörat nötkött, gruyéreost, rostad vitlöksdressing, 
rökt sidfläsk, picklad rödlök, sallad och tomat. Serveras med friterad
saltgurka och vitlöksdipp samt pommes frites.

DUBBELBURGARE: +49kr 

Dryckesförslag: Jean Leon 3055 Chardonnay 109kr/glas

Serveras med pumparisotto, rädisa, sockerärta, grillad citron som toppas
med forellrom. 

HALSTRAD RÖDING | 379 KR

Dryckesförslag: Jean Leon 3055 Chardonnay 109kr/glas

VÅR KLASSISKA CAESARSALLAD | 249 KR
Klassisk krämig caesarsallad med kyckling och bacon 
(går även att få med räkor eller halloumi).

Dryckesförslag: Domaine Fumées Blanches Sauvignon Blanc, 119kr/glas

Surdegsbröd toppat med 200g handskalade räkor, ägg, majonnäs, 
citron och picklad rödlök.

STADSHOTELLETS RÄKMACKA | 269 KR

HUVUDRÄTTER
KOMPONERADE MED SÄSONGENS RÅVAROR

Dryckesförslag: Dopff Riesling Cuvée Europé 139kr/glas

Serveras med getost samt mandel och rotselleripuré, toppad med picklad
rödlök.  

UGNSBAKAD RÖDBETA| 269 KR

Dryckesförslag: Jean Leon 3055 Chardonnay 109kr/glas

KRÄMIG CITRONPASTA | 259 KR
Serveras med friterad kyckling toppad med hyvlad parmesan samt rostade
tomater. 

Dryckesförslag: Pio Cesare Langhe Nebbiolo 159kr/glas

KÖKSMÄSTARENS VILTKÖTTBULLAR | 319 KR
Serveras med pressgurka, rårörda lingon och gräddsås med smak av
macererade enbär från gintillverkningen på Vimmerby spritfabrik samt
pressad potatis från Axelssons i Aby,  

Dryckesförslag Malpastor crianza 159kr/glas

ENTRECOTÉ | 319 KR
Serveras med dragonsmör bakad tomat samt sparris och pommes frites, 
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SMÅTT & GOTT
TILL DRINKEN ELLER SOM FÖRRÄTT

Serveras med vitlöksdipp 
FRITERADE VÄSTERBOTTENSOSTKROKETTER   |  60 KR

FRITERAD SALTGURKA  |  60 KR
Serveras med  vitlöksdipp 

SPRINGROLLS A´LA VÅR SOUSCHEF |  60 KR
Fylld med blandad svamp och färskost, serveras med parmesandipp

FÖRRÄTTER
EN SMAKFULL START

STADSHOTELLETS TOASTSKAGEN  |  169 KR
Smörstekt surdegsbröd med vår klassiska skagenröra, toppas med löjrom
Dryckesförslag: Domaine Fumées Blanches, Sauvignon Blanc 119kr/glas

RÅRAKA MED VÄSTERBOTTENSOST  |  149 KR
Serveras med kantarellcréme, picklad silverlök och frästa kantareller 
Dryckesförslag: Dopff Riesling Cuvée Europé 139kr/glas

BLOMKÅLSSOPPA  |  159 KR
Serveras med panerade pilgrimsmusslor och toppas med gräslöksolja 
Dryckesförslag: Dopff Riesling Cuvée Europé 139kr/glas

STADSHOTELLETS SMÅFAVORITER |  60 KR 
Välj mellan marinerade oliver, ölkorv eller friterade marconamandlar

PRIS PER STYCK      

PRIS PER PERSONCHARKPLANKA  |  139 KR
Lufttorkad skinka, tre sorters salami, två sorters ost, cornichons, 
gröna oliver och salta chips, serveras med parmesandipp 
Dryckesförslag Malpastor Crianza 159kr/glas

DESSERT
SÖTA KONSTVERK

Serveras med vitchokladmousse och toppas med mandelcrunch.
BLÅBÄRSSOPPA | 149 KR

ÄPPLETART | 149 KR
Serveras med calvadosdoftande toffeesås och vaniljglass från Wimmerby
Hantverksglass
Dryckesförslag: Moscato D´Asti, Italien, 70 kr / 8cl

PANNKAKOR | 99 KR
Serveras med jordgubbssylt och grädde.

BARNMENY
BARNENS FAVORITER

HAMBURGARE | 129 KR
Välj dina tillbehör: bröd, sallad, ost, dressing, tomat och ketchup. 
Serveras med pommes frites.

PASTA MED KÖTTFÄRSSÅS | 129 KR

GLASS  & SORBET FRÅN WIMMERBY
HANTVERKSGLASS| 60 KR 

Vaniljglass serveras med färska bär

 per kula, 30kr för extra kula

Kanelbulleglass serveras med bullsmulor

Saltkaramellcrumbleglass serveras med chokladflarn
Chokladsorbet serveras med hallonsmulor
En blandning av jordgubb, rabarber och citron sorbet serveras med färska
bär
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