MENY

Har hittar du smaker vi alskar och vi hoppas att du
kommer gora detsamma.

Var mat lagas alltid med omtanke och vi anvander

lokala ravaror samt svenskt kott - for smnaken, kanslan
och for att stotta vara smalandska lantbrukare.
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ALLERGIER ELLER SPECIALKOST?
Lat oss veta for basta service



HUVUDRATTER

KOMPONERADE MED SASONGENS RAVAROR

UGNSBAKAD RODBETA| 269 KR

Serveras med getost samt mandel och rotselleripuré, toppad med picklad

rodlok.
Dryckesférslag: Dopff Riesling Cuvée Europé 139kr/glas

KRAMIG CITRONPASTA | 259 KR

Serveras med friterad kyckling toppad med hyvlad parmesan samt rostade

tomater.
Dryckesférslag: Jean Leon 3055 Chardonnay 109kr/glas

KOKSMASTARENS VILTKOTTBULLAR | 319 KR

Serveras med pressgurka, rarérda lingon och graddsas med smak av
macererade enbar fran gintillverkningen pa Vimmerby spritfabrik samt
pressad potatis fran Axelssons i Aby,

Dryckesférslag: Pio Cesare Langhe Nebbiolo 159kr/glas

ENTRECOTE | 319 KR

Serveras med dragonsmor bakad tomat samt sparris och pommes frites,
Dryckesférslag Malpastor crianza 159kr/glas

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST?
Lat oss veta for basta service

HUVUDRATTER

KOMPONERADE MED SASONGENS RAVAROR

DOVHJORSTFILE | 399 KR

Serveras med smorstekt morot och portvinssas samt smoérdegsinbakad
potatisrulle. Toppad med lingon och friterad kal.

Dryckesférslag: Bolla Ripasso Le Poiane 139kr/glas

STADSHOTELLETS HAMBURGARE | 269 KR

Smalandskt hangmorat notkott, gruyéreost, rostad vitloksdressing,
rokt sidflask, picklad rodldk, sallad och tomat. Serveras med friterad
saltgurka och vitloksdipp samt pommes frites.

DUBBELBURGARE: +49kr
Dryckesférslag Malpastor crianza 159kr/glas

HALSTRAD RODING | 379 KR

Serveras med pumparisotto, radisa, sockerarta, grillad citron som toppas
med forellrom.

Dryckesférslag: Jean Leon 3055 Chardonnay 109kr/glas

VAR KLASSISKA CAESARSALLAD | 249 KR

Klassisk kramig caesarsallad med kyckling och bacon
(gar aven att fa med rakor eller halloumi).

Dryckesférslag: Jean Leon 3055 Chardonnay 109kr/glas

STADSHOTELLETS RAKMACKA | 269 KR

Surdegsbrod toppat med 200g handskalade rakor, agg, majonnas,
citron och picklad rodlok.

Dryckesférslag: Domaine Fumées Blanches Sauvignon Blanc, 119kr/glas
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Lat oss veta for basta service



DESSERT

SOTA KONSTVERK

APPLETART | 149 KR

Serveras med calvadosdoftande toffeesas och vaniljglass fran Wimmerby

Hantverksglass
Dryckesférslag: Moscato D “Asti, Italien, 70 kr /8cl

BLABARSSOPPA | 149 KR

Serveras med vitchokladmousse och toppas med mandelcrunch.

GLASS & SORBET FRAN WIMMERBY per kula, 30kr for extra kula
HANTVERKSGLASS| 60 KR

Kanelbulleglass serveras med bullsmulor

Vaniljglass serveras med farska bar

Saltkaramellcrumbleglass serveras med chokladflarn
Chokladsorbet serveras med hallonsmulor

En blandning av jordgubb, rabarber och citron sorbet serveras med farska
bar

BARNMENY

BARNENS FAVORITER

HAMBURGARE | 129 KR

Valj dina tillbehor: brod, sallad, ost, dressing, tomat och ketchup.
Serveras med pommes frites.

PANNKAKOR | 99 KR

Serveras med jordgubbssylt och gradde.

PASTA MED KOTTFARSSAS | 129 KR
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FORRATTER

EN SMAKFULL START

STADSHOTELLETS TOASTSKAGEN | 169 KR

Smorstekt surdegsbrod med var klassiska skagenroéra, toppas med [6jrom
Dryckesférslag: Domaine Fumées Blanches, Sauvignon Blanc 119kr/glas

RARAKA MED VASTERBOTTENSOST | 149 KR

Serveras med kantarellcréme, picklad silverlok och frasta kantareller
Dryckesférslag: Dopff Riesling Cuvée Europé 139kr/glas

BLOMKALSSOPPA | 159 KR

Serveras med panerade pilgrimsmusslor och toppas med grasloksolja
Dryckesférslag: Dopff Riesling Cuvée Europé 139kr/glas

CHARKPLANKA | 139 KR  erisrerperson

Lufttorkad skinka, tre sorters salami, tva sorters ost, cornichons,
grona oliver och salta chips, serveras med parmesandipp
Dryckesférslag Malpastor Crianza 159kr/glas

SMATT & GOTT

TILL DRINKEN ELLER SOM FORRATT

STADSHOTELLETS SMAFAVORITER | 60 KR eris per srvex

Valj mellan marinerade oliver, 6lkorv eller friterade marconamandlar

FRITERADE VASTERBOTTENSOSTKROKETTER | 60 KR

Serveras med vitloksdipp

FRITERAD SALTGURKA | 60 KR

Serveras med vitloksdipp

SPRINGROLLS A"LA VAR SOUSCHEF | 60 KR

Fylld med blandad svamp och farskost, serveras med parmesandipp

ALLERGIER ELLER SPECIALKOST?
Lat oss veta for basta service
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